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CURSO EN BEBIDAS 
DESTILADAS

OBJETIVO DEL DIPLOMADO
Adquirirás conocimientos básicos sobre las bebidas destiladas más 
importantes, su materia prima, proceso de elaboración y características 
organolépticas.
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¿POR QUÉ ESTUDIAR ESTE 
PROGRAMA?
Cada vez es mayor el interés por conocer más a fondo la cultura de las 
bebidas destiladas o espirituosos con reconocimiento a nivel mundial. 
En este curso obtendrás información necesaria que te llevará a descubrir 
lo fundamental de lo consumido que conforma la oferta gastronómica, 
que te permitirá una mayor consciencia de apreciación.

¿QUÉ APRENDERÁS?
Al finalizar el curso obtendrás una noción general del proceso de 
destilación para la obtención de las principales bebidas espirituosas, 
así como de su materia prima y método de análisis organoléptico.

¿PARA QUIÉN ES ESTE 
PROGRAMA?
Abierto a todo público, ideal para personas que tengan 
gusto por la cultura de las bebidas destiladas o espirituosas.
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COMPETENCIAS A
DESARROLLAR

Conocimiento sobre procesos de destilación.

Conocimiento de materias primas para la elaboración 
de bebidas espirituosas.

Conocimiento sobre procesos de elaboración de los 
principales destilados nacionales e internacional.
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¿QUÉ LOGRARÁS CON ESTE DIPLOMADO?

 → Experto en Catas y Maridajes: Desarrolla habilidades para 
evaluar y maridar diferentes destilados, contribuyendo a expe-
riencias gastronómicas excepcionales.

 → Gestor de Bares y Restaurantes Especializados: Lidera la 
oferta de bebidas destiladas en establecimientos especiali-
zados, creando propuestas únicas y atrayendo a clientes con 
conocimientos refinados.

 → Embajador de Marcas de Destilados: Representa y promociona 
marcas de destilados, compartiendo conocimientos sobre los 
productos y participando en eventos y degustaciones.

 → Emprendedor en la Industria de Bebidas: Inicia tu propia marca 
de destilados, aplicando tus conocimientos adquiridos para 
destacar en el mercado.
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MODALIDAD:
PRESENCIAL

DURACIÓN:
2 MESES

MÓDULOS:
4 MÓDULOS

HORARIO:
LUNES Y MIÉRCOLES DE 19:30 A 

21:30 HRS

INVERSIÓN:
INSCRIPCIÓN: $3,500 Y 3 COLEGIATURAS DE 

$3,500 MXN
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PLAN DE ESTUDIOS

Módulo 1:
INTRODUCCIÓN A LAS BEBIDAS DESTILADAS

• Historia de la destilación

• Tipos de destilación

• Clasificación de las bebidas destiladas

Módulo 2:
PRINCIPALES DESTILADOS DE GRANO

• Whisky

• Ginebra

Módulo 3:
PRINCIPALES DESTILADOS DE UVA

• Brandy

• Vodka

Módulo 4:
PRINCIPALES DESTILADOS DE AGAVE

• Tequila

• Mezcal
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SOMMELIER CAROLINA DÍAZ CULEBRO
Sommelier Profesional por la Asociación de Sommeliers Mexicanos.

Formación profesional como Licenciada en Administración Turística y Licenciada en Gastronomía con 
Maestría en Dirección y Consultoría Turística y en Administración. En su experiencia profesional, se ha 
desarrollado en el ámbito hotelero y en el sector de alimentos y bebidas, además de la docencia desde 
hace 12 años. 
Apasionada y promotora constante de la cultura de las bebidas.

CLAUSTRO ACADÉMICO
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SOBRE LA UNIVERSIDAD ANÁHUAC MAYAB
Con más de 35 años de historia, en la Universidad Anáhuac Mayab hemos realizado un trabajo 
constante para ofrecerte los mejores programas educativos de la región, creando contenido que 
responda a las necesidades de nuestra sociedad.

Nuestros programas de Educación Continua no son la excepción, diplomados, talleres y cursos 
en sus diversas modalidades diseñados para ser prácticos, ágiles y accesibles que complemen-
tarán tu perfil profesional brindándote conocimientos de alto valor y relaciones humanas para tu 
crecimiento.

Conoce nuestras Certificaciones.

Miembros de: Acreditados por:
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Entra a nuestra página:
merida.anahuac.mx
/educacion-continua

Clic al botón «Aplicar a programa», 
el cual te redireccionará a nuestra 
plataforma de pagos.

Crea tu cuenta con los datos: Nombre, 
correo electrónico y teléfono.

Encuentra el programa de 
tu preferencia.

Realiza el pago de tu inscripción 
al programa educativo.
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Continúa tu
crecimiento profesional

WA/   (999) 331 8786
TEL/   (999) 942 4800
MAIL/  posgrado.merida@anahuac.mx
WEB/  merida.anahuac.mx/educacion-continua

CONTACTO
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